
MENÙ MARE 1 

Antipasto 

Salmone new style, sesamo e salsa ponzu 

New style premium salmon with sesame and ponzu sauce 

Primo 

Ravioli al tartufo nero 

Ravioli with black truffle 

Secondo

Battuta di orata del mediterraneo con carciofi e olive taggiasche 

Mediterranean sea bream, fresh artichokes and taggische olives  

Dolce 

Torta cookies and cream 

Cookies and cream cake 

Vino (1 bottiglia ogni 4 persone) – Wine (1 bottle every 4 people) 
Nostra selezione – Our Selection 

Acqua - Water 

Caffè - Coffee 



MENÙ MARE 2 

Antipasto 

Polpo alla Gallega 

Mediterranean octopus Galiza style 

Primo 

Risotto ai fiori di zucca e gamberi 

Risotto with courgette flowers and Sicilian shrimp 

Secondo 

Filetto di branzino su crema di patate tartufate 

Sea bream fillet on truffled potato cream 

Dolce 

Tiramisù Cavalli style 

Cavalli style Tiramisù 

Vino (1 bottiglia ogni 4 persone) – Wine (1 bottle every 4 people) 
Nostra selezione – Our Selection 

Acqua - Water 

Caffè - Coffee 



MENÙ TERRA 1 

Antipasto 

Caprese all’Italiana 

Tomato and mozzarella cheese caprese 

Primo 

Risottino giallo “milanese” new style 

“Milanese” yellow risotto new style 

Secondo 

Carrè di vitello alla fiorentina con patate al forno 

Florentine style veal with oven potatoes 

Dolce 

Torta cookies and cream 

Cookies and cream cake 

Vino (1 bottiglia ogni 4 persone) – Wine (1 bottle every 4 people) 
Nostra selezione – Our Selection 

Acqua - Water 

Caffè - Coffee 



MENÙ TERRA 2 

Antipasto 

Classica parmigiana di melanzane 

Classic eggplant parmigiana  

Primo 

Paccheri al ragù bianco di vitello 

Paccheri with white veal ragù 

Secondo 

Filetto di chianina con patate stick 

Chianina beef fillet with stick potatoes 

Dolce 

Tiramisù Cavalli style 

Cavalli style Tiramisù 

Vino (1 bottiglia ogni 4 persone) – Wine (1 bottle every 4 people) 
Nostra selezione – Our Selection 

Acqua - Water 

Caffè - Coffee 




