MILAND

MENU

BANCO PESCE
Sashimi di Salmone Norvegese Tonno Pinna Gialla | Ostriche
Gamberoni Argentini in ghiaccio
Insalata di Piovra con QOlive Taggiasche
Salmone Norvegese Affumicato | Capesante Gratinate
SALUMI
Selezione di Salumi Nazionali e Internazionali:
Jamon iberico, Crudo di Parma 16 Mesi, Cotto Granbiscotto,
Bresaola, Tacchino, Speck, Pancetta, Coppa, ..
FORMAGGI
Selezione di Formaggi Nazionali e Internazionali accompagnati
da Marmellate e Miele di stagione:
Burrata, Stracciatella, Bufala, Pecorini, Brie, Zola, Chevre, ...
ANTIPASTI E FRITTINI
Spiedini di Pollo | Spiedini di Pesce | Panzerotti | Polpettine
PRIMI PIATTI
Risotto alla Milanese
SECONDI E CONTORNI
Arrosto di Manzo
Polpetta di Manzo 55 al sugo
Camberoni al Sale dell'Himalaya | Salmone al BBQ
Patate Arrosto e Zucchine grigliate
ANGOLO COREOGRAFICO
Polenta e |le sue salse | Moscardini | Lenticchie | Cotechino | Verzini
DESSERT
Panettone e pandoro con crema pasticcera

{50€

Comprensivo di 1 bottiglia ogni 4 persone + Acgqua

INGRESSO DALLE ORE 23.30
NORMALE: 40€ CON1DRINK
TAVOLO: S00€ OGNI'S PERSONE
(DISTILLATO O CHAMPAGNE)

VIA PIEERO DELLA FRANCESCA 55 - MILANG

RESERVATIONS +39 338 27 24 181
WWW.CUGINIEVENTI.COM



MILAND

MENU

Norwegian salmon sashimi | Yellowfin tuna steak | Oysters
Argentinian prawns served on ice | Octopus salad
with taggiasche olives | Smoked Norwegian salmon
Scallops Au Gratin
COLD CUTS
Selection of Italian and international cold cuts including: Iberian ham,
seasoned Parma ham, bresaola, turkey, speck, pancetta, coppa, ...
- CHEESES
Selection of Italian and international cheeses accompanied by seasonal
marmalades and honeys and including:
Burrata, stracciatella, Bufalo mozzarella, Pecoring, Brie, Gorgonzola, ...
APPETIZERS AND FRIED FINGER FOODS
Chicken skewer | Fish skewers | Mini meatballs | Panzarotti
= FIRST COURSES
S Traditional Milanese saffron risotto
"-‘_' - SECOND COURSES AND SIDES
ol Baked veal / Roast beef | Beef meatballs

< Prawns seasoned with Himalayan salt
) Barbecued salmon | Roasted potatoes / Grilled zucchine

SPECIAL BUFFET STATIONS
Polenta with variousy sauces | Moscardini

Lentils |Cotechino - Verzini
DESSERT
Panettone and pandoro with custard

| {50€

Include 1 bottle of wine from our selection every 4 people + water
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ENTRY FROMH23.30
NORMAL ENTRY: 40€ WITH 1DRINK

ENTRANCE WITH TABLE: 5S00€ EVERY 5 PEOPLE
(DISTILLATE O CHAMPAGNE)
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RESERVATIONS +39 338 27 24 181
WWW.CUGINIEVENTI.COM



